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\ Le Manoir de Gavrelle

Hatel*** Restaurant

La Table du Manoir

Le charme de la campagne dans un cadre verdoyant

MENU DU MARCHE

Uniguement le MIDI du LUNDI AU VENDREDI

LE PLAT 17 €

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 20 €

ENTREE + PLAT + DESSERT 26 €
MENU ENFANT

PLAT + DESSERT 12€

ENTREE + PLAT + DESSERT I5€

Enirée - Mell-melo de tomates

Plat : Piece de Boeuf hache ou Fish and chips (frites-légumes)

Dessert - Coupe glacée ou creme brujée
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CARTE GOURMANDE

L'originalite dans la simplicite

Les Entrées

- Veau Vitello Tonnato
- Burratina cremeuse sur Cecina de Boeuf et pesto pistache

- Filet de Rouget sur confiture de Tomate et Fraise balsamigue

Les Plats

- Piece de Boeuf selon arrivage : gratin de pomme de terre au Romarin

- La Dorade Sebaste roétie, émulsion tomates confites, et petit Epeautre crémeux
- Supréme de poulet aux douces epices, Risotto de courgettes grillées

- Tartare de boeuf prépare, classique ou Italien, frites maison (cru ou poélé)

- Pluma de porc carameélises, mitrailles réties et Tians de légumes du soleil
- L'assiette vegetarienne

Les Desserts
- Assiette de I'affineur
- FINGER Fraise Basilic
- Creme brdlee, gourmande aux effluves du moment.
- Bouchee fraicheur, cremeux citron et orange sur sable
- Le tout pistache : biscuit pistache, mousse pistache

- La coupe Estivale : Sorbet citron-Basilic-Cassis

Fruits de saison pocheés au sirop de paire
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